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Nous, élus communautaires, sommes heureux de vous présenter le nouveau numéro du magazine Quinze comme Une. 

Vous y trouverez un dossier consacré au Projet Alimentaire Territorial, un projet qui nous tient particulièrement à cœur, pour notre communauté 
de communes. L’alimentation est abordée auprès des mangeurs de tous âges. Pour les enfants avec le programme Vivons en Forme : des ateliers 
sont proposés toute l’année dans les écoles et dans les centres de loisirs. Les adultes ne sont pas oubliés : au sein de l’École des consommateurs 
ou d’opérations comme Villages à croquer et Plantons le Décor, le « manger local » et les circuits courts sont mis à l’honneur. Ce PAT revêt donc 
une dimension économique mais également patrimoniale. Gage de qualité, notre Projet Alimentaire Territorial a été labellisé par le Ministère de 
l’Agriculture. Il s’agit du 3e PAT reconnu dans la région Hauts-de-France !

Vous découvrirez également, dans ce magazine, deux pages dédiées au budget de notre intercommunalité. La CCRA est une collectivité de 
proximité : proche de ses habitants, proche de ses associations, et qui œuvre pour ses 15 communes membres.

Enfin, ne ratez pas le témoignage d’un couple d’Oye-Plage, qui a pu bénéficier de subventions importantes dans le cadre de l’Opération 
Programmée d’Amélioration de l’Habitat (OPAH), lancée cette année sur notre territoire. Comme lui, vous pouvez peut-être bénéficier d’un coup 
de pouce pour rénover votre logement. 

Retrouvez toutes les actualités de la CCRA sur notre page Facebook : Communauté de Communes de la Région d’Audruicq.

Nous vous souhaitons, à toutes et tous, une très agréable lecture !

Éd
it

o

2 n°23 - sept.2019 - 15 comme Une

En images

Actu

Dossier : Projet 
Alimentaire Territorial

Développement éco

Action Sociale

Habitat

Tourisme

Culture & Patrimoine

Assainissement

Environnement

Infos pratiques

Sorties

 3

 9

 14

 15

 16

 17

 18

 20

 22

 25

Audruicq . Guemps . Muncq-Nieurlet 
Nortkerque . Nouvelle-église 

Offekerque . Oye-Plage . Polincove 
Recques-sur-Hem . Ruminghem 

SAINT-FOLQUIN . Saint-Omer-Capelle 
Sainte-Marie-Kerque . Vieille-église  

Zutkerque

Nicole CHEVALIER
Présidente de la 

Communauté de Communes
de la Région d’Audruicq 

et du Centre Intercommunal d’Action Sociale

N°23 - SEPTEMBRE 2019 - 15 comme une, LE MAGAZINE DE LA cOMMUNAUTé DE cOMMUNES DE LA RéGION D’Audruicq, 
Maison rurale - 66 place du Général De Gaulle - 62370 Audruicq - 03 21 00 83 83 - www.ccra.fr
Directeur de publication : Nicole CHEVALIER - Directeur de la rédaction : Didier LENOIR - Rédaction : Mélanie HOCHART -  
Conception graphique : Odile DEBERDT - Crédit photo : CCRA, Olivier LECLERCQ, freepik , CPETI, CIAS, A. DHRIEUX, Magik Fabrik, Eden 62, 
THO, MC PETTE.  Dépôt légal : à parution - Impression : L’imprimerie d’Audruicq - Tirage : 11 000 exemplaires, Papier et encre recyclés.

 26

 5



Les Grandes semaines 
de la petite enfance : 
une première réussie !

La première édition des Grandes Semaines de la Petite Enfance, 
dédiée aux familles (aux parents et à leurs enfants de 6 mois à 
6 ans), s’est déroulée du 18 au 30 mars 2019.
90 enfants, venus de 12 communes différentes, ont pu profiter des 
spectacles, de lectures, d’ateliers cuisine... Toute l’année, des activités 
pour les tout-petits et leurs parents sont proposées par la CCRA, le 
Centre Intercommunal d’Action Sociale, la Note Bleue, la Protection 
Maternelle et Infantile, avec le soutien de la Caisse d’Allocations 
Familiales. 

Les ateliers seniors, 
pour « bien vieillir »

Après le succès du forum consacré aux seniors en 2018, la 
Communauté de Communes de la Région d’Audruicq a décidé de 

proposer différentes activités aux seniors de ses 15 communes. Des 
ateliers d’activité physique adaptée, d’autres consacrés au sommeil ou 

encore à la gymnastique cérébrale sont proposés. 
Monique, Marie-Pierre, Marie-Claude… ne ménagent pas leurs efforts, 

lors des séances sportives ! Poids aux pieds, élastique dans les mains, elles 
enchaînent les mouvements qui renforcent leurs muscles. Le tout sous l’œil 

professionnel et bienveillant de Sylvia Manier, chargée de prévention santé 
au sein de l’association Siel Bleu (avec le soutien du Conseil Départemental du 

Pas-de-Calais).

Retrouvez plus d’informations 
sur notre site internet : 

www.ccra.fr
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En images

Les ateliers parents-enfants : de la complicité toute l’année !
Toute l’année, le Centre Intercommunal d’Action Sociale (CIAS) de la Région d’Audruicq organise des ateliers destinés aux jeunes enfants et à leurs parents. 
Gym tendresse, chasse aux œufs à la ferme du Coq aux ânes, ateliers cuisine, maquillage sensoriel, massage, parcours aventure… il y en a pour tous les goûts. Rendez-
vous à la Guinguette - Bar à Histoires, à Audruicq, le mercredi 27 novembre pour un atelier « sablés magiques de Noël » et le mercredi 11 décembre pour un atelier 
« déco et contes de Noël » (avec le soutien de la CAF et du Réseau d’écoute, d’appui et d’accompagnement des Parents - REAAP).



En images Prix Littéraire 
Jeunes Lecteurs : 

« la révolte 
des animaux 

moches » 
a conquis les 

ados
Chaque année, la CCRA organise, avec 
le concours de l’Inspection de l’éduca-
tion Nationale de la circonscription d’Au-
druicq, des médiathèques locales et de la 
médiathèque départementale, un prix litté-
raire Jeunes lecteurs pour les CM1, CM2 
et sixièmes. 
650 ados ont lu trois romans et ont élu leur 
préféré. Sur l’année scolaire 2018-2019, 
19 classes ont participé, en plus des collèges 
d’Audruicq et d’Oye-Plage. Coline PIERRÉ 
a remporté une majorité de suffrages : elle est 
venue à la rencontre de ses jeunes lecteurs, 
début juin, dans les médiathèques d’Au-
druicq et d’Oye-Plage.

Fruits et légumes à foison pour 
l’École des Consommateurs !

De nombreuses activités et sorties sont programmées toute l’année, avec l’École des Consommateurs. 
Le petit groupe a notamment planté des fruits, des légumes et des aromates, à l’arrière de la Maison Rurale, place du Général de 
Gaulle à Audruicq. Une fois poussés, les potimarrons, courgettes, laitues, concombres, carottes, betteraves rouges, fraises, radis, 
échalotes, oignons, haricots verts, petits pois... peuvent être récoltés par qui le souhaite. Des ateliers cuisine ou de composition 
florale, par exemple, sont également programmés, ainsi que des sorties (avec le soutien de la CAF). 
Ces animations sont ouvertes à tous. 
Vous souhaitez intégrer l’École des Consommateurs ? Vous pouvez contacter Martine FASQUELLE à la CCRA.
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MMartine FASQUELLE

03 21 00 83 83



5

Actu

La Maison de 
Services au Public : 
le chantier a démarré

Les travaux se poursuivent dans les locaux de la 
Maison Rurale à Audruicq, qui deviendra une 
Maison de Services au Public.
Vous voulez consulter un médecin de la Protection Maternelle 
et Infantile (PMI) ? Vous souhaitez rencontrer la Caisse 
d’Allocations Familiales (CAF) ou la Caisse Primaire 
d’Assurance Maladie (CPAM) ? Vous avez besoin 
d’informations sur le logement ? à l’horizon 2020, tous 
ces services seront réunis au sein d’un seul et même lieu, à 
Audruicq : la Maison de Services au Public (MSAP). 
Cette MSAP permettra à l’ensemble des habitants 
d’accéder à des services de proximité et de bénéficier d’un 
accompagnement administratif sur moult thématiques de la vie 
quotidienne : emploi, retraite, famille, social, santé, logement, 
énergie, accès au droit…

Planning prévisionnel
des travaux

Février 2019 : fouilles archéologiques
Avril et mai 2019 : désamiantage et démolitions
Juillet et août 2019 : terrassement et fondations  
Août et septembre 2019 : ossature et charpente
Octobre et novembre 2019 : bardage
Novembre et décembre 2019 : menuiseries
Décembre 2019 à juin 2020 : aménagements 
intérieur et extérieur
été 2020 : réception du bâtiment
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Un label délivré par l’État
Le label « Maison de Services au Public » est 
attribué par l’État et le Département. Il reconnaît 
et valorise les initiatives locales de regroupement 
de services publics, en fonction des besoins des 
habitants. 
L’ensemble des travaux a été divisé en 12 
lots répartis suite à un appel à la concurrence 
pour un montant total de 1,642 M€. 
La CCRA est soutenue financièrement pour ce 
projet par l’État, la Région des Hauts-de-France, 
le Conseil Départemental du Pas-de-Calais et la 
CAF.

Stationnement difficile le mercredi, jour de marché !
Pendant toute la durée des travaux, les places de stationnement 
sont réduites à l’arrière de la Maison Rurale, à Audruicq. Pour 
parcourir les allées du marché le mercredi matin en toute sérénité, 
trois parkings sont à votre disposition : rue Carnot (100 places), 
rue du Calaisis (68 places) et rue du Canal (100 places).
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Budget 2019 : la CCRA, 
une collectivité de proximité !

Actu

La Maison de Services 
au Public (MSAP)

1 642 000 € : 

le coût estimé de la construction de la Maison de Services au Public. 
La MSAP sera construite dans le prolongement de l’actuelle Maison Rurale 
d’Audruicq. Elle accueillera notamment des permanences (CAF, CPAM, 
Département, CARSAT, Misson locale, etc.). Les élus communautaires ont 
sollicité une subvention de 258 576 € auprès de l’État, de la Région, du 
Département et de la Caisse d’Allocations Familiales.

L’Écopôle 
alimentaire 
de Vieille-Église

168 550 € : 

le montant des travaux d’aménagement à l’Écopôle en 2019. 
Au programme : la création d’un espace de coworking et d’une cuisine, 
qui sera utilisée pour des ateliers. La collectivité bénéficie d’une subven-
tion de la Région pour ce projet.

L’environnement

74 000 € : 

la somme consacrée en 2019 au Plan Climat Air 
Energie Territorial. 
L’objectif de ce Plan Climat : élaborer, avec les acteurs et les habi-
tants du territoire, un plan d’actions pour agir, au niveau local, en 
faveur de l’environnement et du développement durable. Pour ce 
faire, des Clim’acteurs (habitants volontaires qui veulent agir pour le 
climat) se réunissent régulièrement. Ces ambassadeurs proposent des 
actions et concrétisent ainsi les grandes orientations du Plan Climat. 
Le tout sera repris dans le rapport final et le plan d’actions.

Le développement 
économique

30 hectares : 

la surface de la zone d’activités de la Porte d’Opale.
La CCRA, maître d’ouvrage de l’opération, est épaulée par 
l’Agence de développement économique SOFIE pour la prospection 
économique.

L’action sociale 
et le logement

54 200 € : 
le montant des aides accordées par la CCRA aux propriétaires 
(occupants ou bailleurs) pour les travaux de rénovation de 

logements, dans le cadre de l’Opération Programmée 
d’Amélioration de l’Habitat (OPAH).

Le budget de la Communauté de Communes de la Région d’Audruicq a été adopté en conseil communautaire 
le mardi 2 avril 2019, à l’unanimité. Les élus ont voté un budget qui permet à la CCRA de continuer à être 
une collectivité de proximité, présente aux côtés de ses 15 communes membres, de ses habitants et de ses 
associations locales.
Le budget de la CCRA comporte plusieurs budgets : le budget principal et trois budgets annexes (GEMAPI : 562 714 €, Ordures 
Ménagères : 3 885 430 € et Assainissement : 6 442 000 €). Le budget principal de fonctionnement de la CCRA s’élève à près 
de 10 M€ en 2019.

L’            Les risques naturels

143 300 € : 

64 800 €  à la protection du cordon dunaire et la défense contre 

la mer

78 500 €  à la lutte contre les inondations.  
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Actu

La fibre 
numérique

6297 : 

le nombre de prises pour la fibre numérique qui doivent être 
installées dans la communauté de communes en 2019. Le coût de 
chaque prise s’élève à 28 € pour la CCRA.

L’animation culturelle 
et touristique 

45 000 € : 

le montant total des aides accordées aux 
associations en 2019.

L’assainissement

3 M€ : 

la somme consacrée à l’assainissement, dont 1,5 M€ de 
fonctionnement. Ce service fonctionne en régie, c’est-à-dire que 
le personnel fait partie de la CCRA. Grâce à cela, la redevance 
assainissement a baissé pour les habitants d’Audruicq. Côté 
investissement, 1,5 M€ sont dédiés aux travaux. Le budget sera 
plus conséquent lorsque débuteront les travaux de construction de la 
nouvelle station d’épuration pour le secteur sud du territoire.

La piscine

572 000 € : 

la CCRA assure le fonctionnement et 
l’entretien de la piscine. Cette somme inclut 
les frais de personnel, l’énergie et les autres charges 
d’exploitation ; ainsi que le transport des élèves.

Les taux 
d’imposition

inchangés depuis 2016
La taxe d’habitation : 6,56 %
La taxe foncière sur les propriétés bâties : 3,88 %
La taxe foncière sur les propriétés non bâties : 8,84 %
La cotisation foncière des entreprises : 5,49 %

Les déchets 
ménagers

3,5 M€ : 

sont consacrés à la collecte (effectuée par un prestataire) et 

au traitement des déchets ménagers (confié au SEVADEC). 

C’est également la CCRA qui finance l’achat de bacs (à 
remplacer et pour les nouveaux habitants).

La station d’épuration 
Organica à Vieille-église.



Actu

Afin de permettre aux enfants de se perfectionner, la séance 
du mardi de 17h45 à 18h45 leur sera désormais consacrée. 
Elle était auparavant ouverte aux adultes.
Cette séance permettra l’accueil de 25 enfants supplémentaires. Quatre groupes 
de 50 enfants pourront alors bénéficier de séances de perfectionnement  : 
deux groupes le mardi soir et deux groupes le mercredi soir.
Les inscriptions seront prises :

La première semaine de septembre pour les enfants des 15 communes de 
la CCRA
La deuxième semaine de septembre pour les autres enfants.

Piscine intercommunale : 
un créneau supplémentaire 
pour le perfectionnement 
enfants

Rendez-vous début 
décembre pour le 

Téléthon
Comme chaque année, la piscine intercommunale se mobilise pour le 
Téléthon. Elle ouvrira ses portes exceptionnellement pour l’occasion 
et proposera des animations. La totalité de la recette sera reversée à 
l’association AFM Téléthon.
Retrouvez prochainement plus d’informations sur notre site internet : 
www.ccra.fr et notre page Facebook : Communauté de Communes de 
la Région d’Audruicq.

La fibre optique est progressivement déployée dans nos 15 
communes. à Muncq-Nieurlet, c’est fait. Toutes les communes 
devraient être reliées d’ici 2021.
Aujourd’hui, seule la fibre optique permet des très hauts débits, accessibles de 
manière équitable en tout point du territoire. C’est pourquoi les acteurs publics 
ont pris le sujet en main, dans les zones non couvertes par les opérateurs privés. 
C’est le cas sur le territoire de la CCRA.
Le syndicat La Fibre Numérique 59 62 construit un réseau d’initiative publique 
(RIP). Ce réseau est ensuite loué à des fournisseurs d’accès internet (Orange, 
SFR, Bouygues, Free...).
La fibre optique permet aujourd’hui des débits de l’ordre de 100 à 200 Mbit/s 
contre 30Mbit/s pour les abonnés disposant du meilleur ADSL. à titre de 
comparaison, la fibre optique permet de télécharger une vidéo HD en 8 minutes 
contre plus de 30 heures en ADSL.
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Les salariés de la société Axione 
interviennent pour installer la fibre 

optique sur la CCRA.

réunion publique 

Pour suivre le déploiement de la fibre sur votre commune :
lafibrenumerique5962.fr

à vos agendas !
RéUNION PUBLIQUE,  
lundi 30 sept. 
18h30 - RUMINGHEM

Une réunion publique sur la fibre optique 
est programmée le lundi 30 septembre 
à 18h30 à la salle des sports de 
Ruminghem, petit chemin de l’Église. 
Des habitants de 11 communes seront conviés  : 
Guemps, Muncq-Nieurlet, Nortkerque, Nouvelle-
Église, Offekerque, Oye-Plage, Ruminghem, 
Saint-Folquin, Sainte-Marie-Kerque, Saint-Omer-
Capelle et Zutkerque. 
Les 15 communes de la CCRA auront accès à la 
fibre optique à l’horizon 2021.

Piscine intercommunale
 rue Edmond Dupont à Audruicq

03 21 35 31 73 Le déploiement de la
fibre optique se poursuit
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Bien bouger et
 mieux manger !

Projet Alimentaire TerritorialDossier :

Les légumes et les fruits 
« stars » dans les écoles

Les épinards ? Un régal pour ces 
deux écoliers de Saint-Folquin !

RéUNION PUBLIQUE,  
lundi 30 sept. 
18h30 - RUMINGHEM
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Projet Alimentaire TerritorialDossier :
Avec Vivons en Forme, 
bien bouger et mieux manger
Développé dans toute la France, le programme « Vivons en 
Forme » mobilise les collectivités volontaires et les acteurs de 
proximité autour d’un objectif : accompagner les familles et 
les enfants vers des comportements plus favorables à la santé 
et à la forme. 
Comme chaque année, le cross USEP de la circonscription d’Audruicq 
a rassemblé plus de 1000 élèves le 26 avril dernier. Laura SAGOT est 
là, pour accueillir les enfants et ils la connaissent bien : elle se rend, toute 
l’année, dans les classes et les centres de loisirs des 15 communes de la 
CCRA. Laura est responsable du programme Vivons en Forme (VIF) à 
la Communauté de Communes de la Région d’Audruicq. Elle a d’ailleurs 
emmené Pody avec elle pour encourager les élèves, ce jour-là. Pody ? La 
mascotte du programme VIF !

Fruits stars et légumes stars dans les écoles
Dans les écoles, dès la petite section de maternelle, les élèves découvrent 
les fruits et légumes au rythme des saisons : ce sont les fruits stars et légumes 
stars. Avec un objectif : « Que les enfants osent goûter et découvrent des 
fruits et légumes parfois méconnus », souligne Laura SAGOT. Des livrets 
de recettes sont ensuite édités et diffusés, pour permettre aux enfants de 
cuisiner à la maison, en famille. Des recettes sont parfois transmises par des 
familles. Cette année, les enfants ont découvert les épinards, pour leur 
grand bonheur et celui de Laura : « J’ai rarement vu des enfants se régaler 
autant  !  ». Chaque année, un thème est mis à l’honneur : en 2019, c’était 
le goûter ; l’an dernier le petit-déjeuner.
L’opération « petits déjeuners d’ailleurs » est aussi proposée dans les classes. 
Le petit déjeuner traditionnel français, équilibré, est rappelé aux écoliers. Ils 
découvrent aussi les petits déjeuners traditionnels d’Angleterre, de Turquie, 
du Brésil et du Danemark.
Et le succès est grandissant : 70 classes se sont lancées dans ce projet 
d’éducation alimentaire cette année, avec l’aval de l’Inspection de 
l’Éducation Nationale. Elles n’étaient que 15 sur l’année scolaire 2014-
2015 !

Bouge-toi 
dans la CCRA 
VIF, c’est aussi découvrir les bienfaits de l’activité physique. Laura propose 
un réveil musculaire en garderie le matin et des séances d’activité physique 
le soir après l’école.
Autre initiative du programme VIF : des tracés ont été dessinés dans les 
cours d’école des 15 communes, pour inciter les enfants à mieux bouger 
tout en s’amusant.

Cuisiner les jardins, dans les centres 
de loisirs
Divers ateliers sont proposés dans les centres de 
loisirs, pendant les petites et grandes vacances : 
des ateliers cuisine, un éveil sensoriel et de 
l’activité physique.  Ces ateliers invitent à une 
découverte ludique du potager, à « mettre la 
main dans la terre » et à cuisiner des produits 
de saison récoltés au jardin. Ils se déroulent à 
l’Écopôle alimentaire de Vieille-Église, au jardin 
des « Verts de terre » à Polincove, au jardin de 
Draeck à Zutkerque ou encore à Natur ’Pom, à 
Nortkerque. Plus de 500 enfants ont bénéficié 
de ces activités proposées gratuitement aux 
accueils de loisirs volontaires.
Ce programme bénéficie du soutien de l’Agence 
Régionale de Santé (ARS).

Les écochefs
Dix jeunes de 9 à 12 ans se sont transformés, 
l’an dernier, en véritables petits cuistots, toque 
sur la tête et tablier bien ficelé. Quatre ateliers 
ont été menés en 2018, en partenariat avec les 
Anges Gardins.  Au programme : ateliers cuisine 
mais aussi des rencontres avec les producteurs 
(Natur’ Pom à Nortkerque, la Cueillette de 
Recques-sur-Hem…) Cette initiative s’inscrit 
dans le projet européen Interreg de promotion 
de l’alimentation durable AD-In. Cette année, 
ils cuisinent toujours mais se transforment aussi 
en coachs, pour accueillir et épauler une toute 
nouvelle génération d’écochefs. Ils ont ainsi 
participé, ensemble, au concours du « meilleur 
sandwich d’ici » le 22 mai dernier sur le marché 
d’Audruicq.

La mascotte Pody et les enfants  sur la 
ligne de départ du cross USEP.

Les écochefs cuisinent pour le concours  du 
« Meilleur sandwich d’ici » édition 2019.



 « Villages à croquer » et boucle alimentaire : 
deux opérations pour mieux manger
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Pour apporter votre pierre à l’édifice, 
vous pouvez contacter :

Les jardiniers partageurs (Marie-Jo et Serge CAILLEUX) au 06 66 48 22 26
La grainothèque du Bobâr au 06 95 86 29 58
Incroyables comestibles (Carole SPECQ) au 03 21 82 56 40
Martine FASQUELLE du CIAS pour l’École des Consommateurs au 03 21 00 83 83
Laurence MARICHEZ de la CCRA pour Plantons le décor au 03 21 00 83 83.

Cette opération, initiée par les Espaces Naturels Régionaux, permet de pouvoir planter 
dans son jardin des arbres fruitiers, des légumes régionaux et de qualité. La CCRA s’y 
associe depuis de nombreuses années, « car le jardin a une fonction nourricière mais 
participe également à la biodiversité ». 
Vous pouvez télécharger le catalogue sur notre site internet : www.ccra.fr
Des ateliers sont également proposés (atelier de jardinage, atelier de taille des arbres 
fruitiers, etc.).
N’hésitez pas à vous connecter sur notre site internet pour en savoir plus.

Plantons le décor : 

plantez et mangez local ! 

Changer nos pratiques alimentaires 
et encourager une part plus grande 
d’autoproduction, ce sont les 
objectifs de ces deux opérations, 
lancées par la CCRA dans le cadre 
de son Projet Alimentaire Territorial. 
Comment construire, ensemble, une 
nouvelle manière de consommer ?
Permettre à tous d’accéder à une alimentation 
de qualité (produite au plus près, de 
saison…), est-ce possible ? « Villages à 
croquer » et la boucle alimentaire sont deux 
actions qui œuvrent en ce sens. Elles sont 
soutenues par le Programme National de 
l’Alimentation, via la Direction Régionale de 
l’Alimentation, de l’Agriculture et de la Forêt 
(DRAAF) Hauts-de-France. 

Villages à croquer
« Pour inviter tout le monde à avoir une 
plus grande autonomie en s’approvisionnant 
directement, le potager nous semble être un axe 
intéressant », explique Frédéric HUCHETTE, 
responsable du service Développement local à 
la CCRA. Les jardins privés sont visés, mais 
aussi l’espace public. « Des vergers de maraude 
existent par exemple à Polincove, Ruminghem 

et Recques-sur-Hem. Des particuliers ouvrent 
également leurs jardins lors de l’événement des 
Rendez-vous aux jardins, en juin. Nous avons 
donc décidé de lancer Villages à croquer dans 
ces trois communes. »

à cette occasion, une enquête est conduite 
auprès des habitants des trois villages : pour 
mieux connaître les relations de chacun avec 
son coin de potager, les vergers de maraude… 
La compagnie Articho mène également un 
travail de collecte (d’avis, d’expériences, de 
souvenirs) et concoctera un spectacle original 
à partir de ces témoignages.

La boucle alimentaire
L’enjeu est également de rendre tout cela 
accessible à tous, quelles que soient les 
ressources : comment remplir son panier 
de courses avec des produits frais ? Cette 
réflexion est dans la continuité de ce que 
porte le Centre Intercommunal d’Action 
Sociale (CIAS) de la Région d’Audruicq. Le 
CIAS mène en effet, depuis plusieurs années, 
des ateliers cuisine et jardinage avec un petit 
groupe de l’École des consommateurs. La 
cuisine ou le jardin peuvent également jouer 

sur le bien-être (l’activité physique, la détente 
que procurent le fait d’entretenir son petit coin 
de potager).

Créer des liens
Créer des liens, favoriser les échanges et 
l’entraide, est un autre objectif de ces 
démarches. « Dans nos 15 communes, des 
initiatives très concrètes, menées par des 
associations ou des groupes d’habitants, 
méritent d’être connues davantage : la 
grainothèque de la Note Bleue au Bôbar, les 
jardiniers partageurs à Polincove, le système 
d’échange local (SEL) du Brédenarde, 
Incroyables comestibles à Recques-sur-
Hem… » 
Avec l’aide de ces acteurs, la CCRA souhaite 
imaginer et tester de nouvelles façons de faire. 
Comment mettre à disposition des espaces 
pour cultiver ensemble ? Comment peut-
on durablement permettre aux gens de se 
retrouver autour du potager, de la cuisine ? 
Les réponses seront construites ensemble.
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Projet Alimentaire TerritorialDossier :
Lilian GOUGEON, des Anges Gardins : 

« l’Écopôle alimentaire se développe »
L’Écopôle alimentaire est à la fois un lieu de 
production de fruits et légumes bio et une              
« entreprise » d’insertion. Sur place, les salariés 
produisent, vendent et transforment. 
Le développement de l’Écopôle se poursuit. 
Le point avec Lilian GOUGEON, conseiller 
technique aux Anges Gardins.

Comment fonctionne l’Écopôle alimentaire ?
« La CCRA est propriétaire de cette ancienne ferme.

 Par le biais d’une convention, une partie du lieu est occupée 
par les Anges Gardins, qui gèrent le personnel en insertion  ; 
et par Terre d’Opale, qui met en place les circuits-courts. 
Nous employons une quarantaine de salariés en insertion. Terre 
d’Opale, qui regroupe une quinzaine de producteurs dans la 
région, livre 350 paniers dans 80 points relais chaque semaine, 
ainsi qu’une cinquantaine de paniers solidaires, pour des 
personnes en précarité. »

Quels sont les prochains objectifs ?
« Nous disposons d’une surface de production de 11 hectares. 
Nous allons passer de 6 serres à 10. Nous avons aussi en projet 
de développer la culture de la chicorée bio : la demande est là.
Nous réfléchissons aussi à mettre en place un projet de 
coopérative d’activité et d’emploi (CAE). L’idée : permettre 
à trois personnes en insertion de développer leurs activités. Ces 
personnes seront salariées des Anges Gardins mais auront un 
statut de travailleur indépendant. L’une d’elle, d’Oye-Plage, 
veut développer la culture de plantes aromatiques. »

Et hors les murs de l’Écopôle ?
« Les Anges Gardins sont étroitement associés aux démarches 
de la CCRA sur les questions alimentaires. Nous participons à 
la Boucle alimentaire, aux Villages à croquer et aux actions des 
Écochefs. »

LeS Anges Gardins

contact@angesgardins.fr

03 21 34 08 42

Lilian GOUGEON mène des 
visites à l’Écopôle alimentaire.
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Jour de fête sur le marché d’Audruicq, le 22 mai dernier, 
pour la finale du concours du « Meilleur sandwich d’ici ! ». 
Une vingtaine de participants était invitée à concocter des 
croque-monsieur ou croque-madame, thème retenu pour 
cette 6ème édition par le CPETI. 
Chèvre frais, radis, béchamel à la chicorée ou encore poulet de Licques, 
on était bien loin du traditionnel croque-monsieur au jambon et comté ! 
Les candidats de tous âges ont rivalisé d’imagination avec des recettes à 
base de produits bien d’ici, achetés sur le marché, chez les producteurs 
et commerçants de proximité.
Ce concours, placé sous le signe du manger local et de la gourmandise, 
était parrainé par une figure médiatique, en la personne du chef étoilé 
Christian CONSTANT, qui s’est fait connaître du grand public comme 
juré dans l’émission culinaire Top Chef. Une fierté pour le CPETI qui 
depuis de nombreuses années s’investit pour valoriser les producteurs 
locaux, les artisans et métiers de bouche et bien sûr, le désormais 

nationalement très célèbre marché d’Audruicq ! Sans oublier le plus 
petit, mais tout aussi convivial marché d’Oye-Plage dans le cadre de 
l’opération « J’aime mon marché ». 
« Lors de cet événement, comme pour tous ceux que nous organisons 
(le festival Théâtre à la ferme, les P’tits Loups à la ferme, Rendez-vous 
aux Jardins ou le salon « La chicorée, ça se cuisine »), notre objectif 
est de mettre en lumière le savoir-faire des agriculteurs, maraîchers, 
producteurs locaux, artisans et restaurateurs. Chacune de nos actions 
vise à apporter des retombées économiques au territoire », explique 
Cathy DENUDT, agent de développement économique et touristique 
à la CCRA et responsable du Comité de Promotion économique et 
Touristique Intercommunal (CPETI), organisateur du concours. 

L’action du CPETI, financée à 80 % par la Communauté de Communes, 
fait partie intégrante du volet économique de l’intercommunalité et est 
également une déclinaison du Projet Alimentaire Territorial de la CCRA.

Retrouvez plus d’informations sur le 
site internet du CPETI : 

www.tourismeaudruicq-oyeplage.fr

Avec le CPETI, 
des rendez-vous annuels 

pour mettre en lumière 
les acteurs économiques locaux

Christian CONSTANT en visite sur le 
marché d’Audruicq pour le concours du 

« Meilleur sandwich d’ici ».



Parc d’activités de la Porte d’Opale : 
30 hectares pour l’accueil 
d’activités économiques
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Développement éco.

La CCRA a décidé de s’engager dans l’aménagement 
du Parc d’activités de la Porte d’Opale, qui relève de 
sa compétence. Pour cela, elle s’appuie sur l’Agence de 
développement économique SOFIE qui assure, pour la 
CCRA, la promotion économique du territoire. SOFIE 
recense également les locaux commerciaux disponibles et 
permet l’accueil et l’implantation d’entreprises. Entretien 
avec Bénédicte BRIENNE, directrice de l’agence. 

Pouvez-vous nous présenter en quelques mots le 
Parc d’activités de la Porte d’Opale  ?

« Le Parc d’activités de la Porte d’Opale est aménagé sous forme d’une 
zone d’aménagement concertée (ZAC) de 30 hectares en cours de 
création à Nouvelle-Église. Il se situe le long de l’autoroute A16, sortie 
50, sur l’axe Calais-Dunkerque, face à l’Écopôle alimentaire.  »

Où en est le projet ? 
« Les études réglementaires sont en cours de finalisation. Comme pour 
une implantation d’entreprise, il y a beaucoup de démarches en amont, 
beaucoup de réflexions et d’obligations (étude d’impact, diagnostic 
archéologique…). Des règles d’urbanisme sont à respecter pour préserver 
le cadre de vie. Le projet est en bonne voie ! »

Quels sont les enjeux de ce parc d’activités sur notre 
territoire ?
« La volonté de la CCRA est de privilégier, sur ce parc, l’implantation 
d’entreprises artisanales, de très petites entreprises (TPE) et de petites et 
moyennes entreprises (PME). Il n’y aura pas d’entreprises de logistique 
par exemple. L’objectif est d’offrir aux entreprises des conditions d’accueil 
attractives, et bien sûr de créer des emplois. 
La Porte d’Opale permettra également de générer des retombées 
économiques positives sur le territoire et de développer les ressources 
fiscales de la CCRA. Enfin, elle contribuera à la dynamique de l’écopôle 
alimentaire, juste en face. Ce parc est très bien situé, à la sortie d’un 
échangeur autoroutier. Il est également desservi par la route départementale 
Audruicq/Oye-Plage et est contigu à l’aire de covoiturage. »

Comment l’agence SOFIE accompagne-t-elle la CCRA ?
« Nous conseillons la CCRA sur l’aménagement du parc d’activités, de 
la voirie à la proportion des parcelles. Nous avons l’expérience d’autres 
parcs d’activités en Cœur de Flandres et en Pays de Saint-Omer. Nous 
préconisons par exemple, l’implantation d’un hôtel d’entreprises dans un 
premier temps. La CCRA aura toujours le dernier mot : la collectivité 
reste le décideur. »

La CCRA épaule
les commerçants et artisans

Pour plus d’informations, vous pouvez contacter 
Cathy DENUDT, au CPETI, au

03 21 00 83 83

Les autres parcs 
d’activitéS 

communautaires
Outre le Parc de la Porte d’Opale, d’autres parcs 
d’activités ont été retenus d’intérêt communautaire :

La zone d’activité commerciale d’Oye-Plage
L’extension de la zone d’activité commerciale 
d’Audruicq
L’extension de la zone d’activité de Saint-Folquin
La zone à urbaniser à vocation économique au pied de 
la rocade à Audruicq
L’extension de la zone commerciale de Muncq-Nieurlet
L’extension de la zone économique au pied du château 
d’eau à Audruicq.

La CCRA subventionne le Comité de Promotion Economique et Touristique Intercommunal 
(CPETI), qui assure, sur les 15 communes, la promotion touristique et commerciale.
En lien avec le Syndicat Mixte du Pays du Calaisis (SYMPAC), la CCRA a lancé le dispositif 
FISAC pour la période 2019-2022. Via ce Fonds d’Intervention pour la Sauvegarde de l’Artisanat 
et du Commerce (FISAC), des subventions sont accordées aux entreprises pour l’achat de matériel, 
la mise aux normes mais aussi pour l’aménagement de vitrine ou la façade de commerce, l’accessibilité 
pour les personnes à mobilité réduite… La somme de 72 000 € est engagée pour trois ans :   
36 000 € du FISAC et 36 000 € accordés par la CCRA. 
La CCRA a également signé une convention avec la Chambre des Métiers et de l’Artisanat. Cette 
dernière accompagne les porteurs de projet dans le développement de leur activité, notamment pour 
solliciter les aides financières possibles.

Le groupe mémoire : un travail précieux, 
par des bénévoles passionnés

Vue aérienne du parc 
d’activités de la Porte d’Opale.

Bénédicte BRIENNE.
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Action Sociale

L’an dernier déjà, quatre personnes avaient travaillé, dans ce 
cadre, sur le gaspillage alimentaire et les gestes de tri.
Cette année, Clémence et Tristan participent à la création du musée virtuel 
de la chicorée, dans le cadre du projet européen Interreg. Ils ont également 
préparé une animation dans la sécherie pour l’été 2019.
Pauline et Céline sont, elles, allées à la rencontre des habitants et associations. 
Leur objectif, lors de leur temps de « collecte de paroles », est de répondre 
à cette question : quels sont les ressentis, les attentes des habitants des 15 
communes pour mieux vivre ensemble, quel que soit leur âge ?

Qu’est-ce que le 
Service Civique  ?

Le Service Civique s’adresse aux jeunes de 16 à 25 ans (30 ans pour les jeunes en 
situation de handicap). Indemnisé 580 euros par mois, il permet de s’engager sans 
condition de diplôme dans une mission d’intérêt général au sein d’une association, 
d’un établissement public, d’une collectivité…
Pour recruter les services civiques et assurer le suivi, la CCRA a fait appel à 
l’association Unis-cité. 
Intéressés ? Contactez  le Point Information Jeunesse de la CCRA !

Des jeunes en service civique 
recrutés par la CCRA

En 2013, la CCRA a souhaité mettre en place 
un programme de commémoration du centenaire de 
la Grande Guerre. Pour ce faire, des bénévoles 
passionnés par l’histoire et le patrimoine local se 
sont mobilisés. C’est ainsi qu’est né le groupe 
mémoire, qui continue d’œuvrer pour que le passé 
ne soit pas oublié.
Les commémorations du centenaire de l’armistice n’auraient 
pas été les mêmes sans l’implication du groupe mémoire, qui a 
permis de présenter de nombreux rendez-vous jusqu’en 2019.
Ces bénévoles passionnés ont, par la suite, intégré l’association 
Des Racines et des Hommes, pour recueillir des témoignages 

autour du cheval de trait. Une exposition a ainsi pu être 
présentée à Nouvelle-église lors de la fête de la chicorée.
En 2017, le groupe a travaillé sur la mémoire de cuisine et de 
potager ; en 2018, autour du pain. L’exposition « De l’épi au 
fournil » a ainsi été présentée à la fête du patrimoine.
Cette année, dans le cadre de l’opération « Villages à croquer », 
il s’attarde sur le jardin et le verger. « Le groupe se réunit une fois 
par mois pour piocher dans les archives, évoquer les rencontres 
avec des témoins mais aussi pour faire quelques sorties, au musée 
par exemple », explique Laurence MARICHEZ, animatrice 
patrimoine à la CCRA, qui accompagne le petit groupe. 
Outre les expositions et les animations, des recueils compilent 
les témoignages.

15

Le groupe mémoire : un travail précieux, 
par des bénévoles passionnés

Point Information Jeunesse de la Région d’Audruicq 

07 70 27 57 96 
pij@ccra.fr

Pauline et Céline à la 
rencontre des habitants.

Le groupe mémoire.



Habitat
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« Notre chaudière a 45 ans, elle commence à être fatiguée !, sourit Roger 
EMERY. Sans ces aides financières, nous n’aurions peut-être pas pu chan-
ger tout de suite. » Ce couple d’Oye-Plage a contacté Mélissa COVEZ, 
de Citémétrie, en mars 2019. Rapidement, elle s’est rendue à leur domicile 
pour réaliser un diagnostic thermique. « On s’est ensuite décidé à installer une 
chaudière au gaz, avec production d’eau chaude, par un artisan du coin. » 
Pour bénéficier de l’OPAH, faire appel à une entreprise locale est nécessaire. 
Et le couple EMERY ne demandait pas mieux : « Nous préférons les artisans 
locaux car en cas de besoin, ils viennent ! Et puis on nous l’a conseillé », assure 
Michelle EMERY. 

Après avoir déposé le dossier sur le site internet de l’ANAH, le couple a 
patienté deux ou trois semaines pour avoir une réponse positive. Les travaux 
ont alors pu démarrer, d’autant qu’une avance a pu être demandée à l’ANAH. 

Sur 7000 € de travaux, 5000 € de subventions ont été accordés au couple 
(50 % par l’ANAH, 10 % par le programme Habiter Mieux et 10 % par 
la CCRA.) Mélissa COVEZ précise : « Les subventions peuvent atteindre 
70 % du montant des travaux, comme ici, pour un montant de 20 000 € 
maximum. » 

Avec l’Opération Programmée 
d’Amélioration de l’Habitat, 
rénovez votre logement 
à moindre coût 

Vous êtes propriétaire d’un logement de plus de 15 ans dans l’une des 15 communes de la CCRA ? Vous l’habitez, vous le louez ou 
vous le destinez à la location ? Vous pouvez, sous certaines conditions, bénéficier de subventions accordées par l’Agence Nationale 
de l’Habitat (ANAH), la Communauté de Communes de la Région d’Audruicq (CCRA) et la Région des Hauts-de-France, afin 
d’améliorer son confort.
La CCRA a budgétisé 360 000 € pour l’OPAH. Cette somme, répartie sur cinq ans, permettra de soutenir financièrement des propriétaires (occupants ou bailleurs) 
pour des travaux liés à l’habitat indigne, l’amélioration énergétique et l’adaptation des logements à la vieillesse et au handicap. 
Les travaux éligibles 
Pour la performance thermique du logement : 
isolation des combles et/ou des murs, remplacement d’un équipement de chauffage, changement des 
menuiseries, pose d’une VMC etc.
Pour améliorer l’autonomie des personnes handicapées ou âgées : élargissement d’une porte, création d’une 
rampe d’accès ou l’aménagement d’une douche de plain-pied, et de manière générale, tout type de travaux 
facilitant l’utilisation et l’accessibilité du logement.
Enfin, la rénovation des logements dégradés devra permettre de les rendre sains, sécurisés et confortables. 
Les travaux peuvent consister en la rénovation de réseaux d’eau, d’électricité ou de gaz, l’installation d’une 
salle de bain et de toilettes, voire le confortement des fondations ou le remplacement d’une toiture.

Citémétrie 
Melissa.covez@citemetrie.fr

03 21 16 99 44
07 60 28 59 60

Citémétrie vous 
accompagne

Pour accompagner les propriétaires, la CCRA a choisi 
de faire appel à un opérateur spécialisé : Citémétrie. 
Son rôle est de vous conseiller et vous guider pour 
la conception de votre projet, le montage de votre 
dossier de financement et la réalisation des travaux. 
Ce service est gratuit. 

Une nouvelle chaudière 
pour un couple d’Oye-Plage 

En chiffres :
5 ans : la durée de l’OPAH

2,3 M€ : le budget 

consacré à l’OPAH

182 logements : l’objectif 

est de rénover 182 logements 

sur le territoire de la CCRA.Michelle et Roger EMERY.



La réserve naturelle du Platier d’Oye, 
un joyau à préserver

Tourisme

17n°23 - sept. 2019 - 15 comme Une

Chaque année, 140 000 personnes arpentent le Platier 
d’Oye, côté plage ou côté réserve naturelle. L’enjeu majeur  : 
permettre à tous de profiter de ce patrimoine exceptionnel, 
tout en le préservant. Interview de Pierre THELLIER, chargé 
de mission à Eden 62. 

Quel est le statut de la réserve naturelle ?
« La réserve naturelle du Platier d’Oye s’étend sur 391 hectares. 
Une partie appartient au domaine public maritime, sur 

250 hectares ; l’autre au Conservatoire du littoral, sur 141 hectares. Sa 
gestion est confiée au syndicat mixte Eden 62. Elle bénéficie, depuis 1987, 
du plus haut statut de protection nationale. Ce qui atteste du patrimoine 
naturel exceptionnel qu’elle abrite. »
Quelles sont les spécificités du Platier d’Oye ?
« Les milieux sont très diversifiés : le Platier dispose de vasières aux deux 
extrémités, du casino à l’ouest, à l’ancienne zone des huttes à l’est. Il y 
a l’estran, où nidifient certaines espèces ; le cordon dunaire ; les polders 
(vastes prairies où paissent chevaux, bovins et moutons), ainsi que différents 
plans d’eau.
L’intérêt ornithologique et botanique est exceptionnel. Par an, on peut 
observer 140 espèces d’oiseaux différentes. La sterne caugek, par exemple, 

est présente : seules quelques colonies existent en France. On peut recenser 
également 380 espèces de plantes différentes, dont 130 rares. Comme 
l’obione pédonculée, observée dans les vasières. »
Comment allier préservation du patrimoine et présence du 
public ?
« Le site est ouvert et aménagé pour le public mais 
ne doit pas l’être au détriment du patrimoine naturel. 
Deux publics différents fréquentent le Platier. D’abord 
les vacanciers, qui veulent accéder le plus rapidement 
possible à la plage des Escardines. Chaque année, plus 
de 100 000 personnes empruntent la passerelle dédiée.
Les autres visiteurs (40 000 personnes par an) sont 
davantage intéressés par le patrimoine naturel, ils 
s’arrêtent plutôt à la Maison dans la Dune et à l’abri 
côtier. Une boucle est aménagée : elle passe par deux 
observatoires et des belvédères sur la partie ouest de la 
réserve. »

Chaque premier dimanche du mois, les Guides nature mènent 
des visites guidées au Platier d’Oye. 
« Nous parcourons 4 à 5 km, nous évoquons les oiseaux, les plantes, 
les coquillages… ce sont des visites familiales », explique Bernard PITET, 
président de l’association. Celle-ci a été créée en 1984 et réunit des guides 
bénévoles.
« Il n’y a pas deux visites identiques, selon les saisons, poursuit Bernard. En 
octobre, vous verrez plus de canards, de nombreuses mouettes, des fruits… 
Au printemps, vous pourrez apercevoir les petits qui viennent de naître, 
de très nombreuses fleurs… Nos visites sont complémentaires de celles 
proposées par Eden 62. » 
Ces passionnés de nature sensibilisent également les visiteurs à l’environnement. 
« Nous parlons aussi de l’érosion de la dune, de la biodiversité en baisse, 
de la pollution… » Chaque année, l’association propose également un 
nettoyage sur la plage, au début du printemps.
Visites des Guides nature au Platier d’Oye, le 1er dimanche du mois 
(sauf en janvier) de 9h30 à 12h. Pas besoin de réserver, rendez-vous 
sur le parking de l’observatoire, à la Maison dans la Dune. Tarif : 3 € 
par adulte, gratuit pour les enfants. L’association organise également des 
visites pour les groupes. Pour plus d’informations, 

vous pouvez contacter 
Bernard PITET par mail : 

bernard.pitet@bbox.fr

Panorama du Platier  d’Oye.

Les sternes caugek.

L’obione pédonculée.

Les Guides nature, 

des bénévoles passionnés

70 % : Ces subventions 

permettront de générer environ 

4 M€ de travaux, dont au moins 

70 % seront réalisés par des 

entreprises locales.



Culture & Patrimoine
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Le Théâtre de l’Ordinaire, en résidence à 
l’Écopôle alimentaire, présente deux créations, à 
la demande de la Communauté de Communes : 
Mémoires de cuisine et la Route des épices. 
La première a exploré nos souvenirs de cuisine. 
La deuxième franchit les frontières : elle réunit 
des artistes venus du Népal, d’Ouganda, de 
Hong Kong, d’Allemagne et d’Inde ! Interview 
de Maxime SÉCHAUD, metteur en scène.

Quelles sont les créations « made in » Vieille-
Église ?
« Nous mettons en scène deux projets,

 en lien avec la CCRA. Dans le cadre de « Mémoires 
de cuisine », nous avons créé un musée éphémère de nos 
souvenirs de cuisine, à partir du vécu des habitants. Nous 
sommes allés à leur rencontre pour un collectage. à la clé : 
un repas spectacle ainsi qu’un musée éphémère de la cuisine, 
présenté en juin dernier dans la Grange. »

Et la Route des épices ?
« Il était intéressant de réfléchir au niveau local, avec 
Mémoires de cuisine. Avec la Route des épices, nous 
avons la volonté de nous ouvrir aux autres, à l’ailleurs. Nous 
accueillons une dizaine d’artistes de plusieurs contrées du 
monde, à Vieille-Église. Depuis août, des compagnies de 
théâtre sont arrivées du Népal, d’Ouganda, de Hong-
Kong, d’Allemagne, et d’Inde. 
La Route des épices, c’est le début de ce qu’on appelle 
la mondialisation dans notre histoire contemporaine. Chez 
nous, nous parlons beaucoup de changer nos modes 
de consommation, on prône les produits locaux, une 
consommation responsable. Mais qu’est-ce que cela veut 
dire, manger local, pour nos camarades de Hong Kong, qui 
vivent dans une mégalopole ? Que représente l’agriculture 
biologique pour les paysans indiens, qui se font exproprier 
par de grandes multinationales ? Nous voulons construire une 
réflexion commune : comment manger demain, ensemble  ? 
Les artistes s’installent à l’Écopôle pendant cinq semaines. Le 
spectacle sera présenté la troisième semaine de septembre. 
Tous les pays vont ensuite l’accueillir : pour le Népal, ce 
sera en avril 2020. Mais la première mondiale se déroule à 
Vieille-Église, le mardi 17 septembre à 20h ! »

De nombreux autres rendez-vous sont programmés ?
« Il est rare de réunir tant d’artistes venus d’horizons 
différents donc nous en profitons ! Dès août, des ateliers 
ont été programmés en lien avec la CCRA : des ateliers 
cuisine et théâtre, des conférences… Les répétitions ont 
également été ouvertes au public. »  

Le Théâtre de
l’Ordinaire (THO)
Le THO est une compagnie de théâtre 
professionnelle, lilloise d’origine. Elle évolue 
depuis 12 ans sur le territoire de la Communauté 
de Communes de la Région d’Audruicq : avec 
la Fête de la Chicorée ou lors de déambulations 
artistiques comme la Rurale en 2017 à Guemps, 
Nortkerque, Zutkerque et Muncq-Nieurlet. 
Depuis deux ans, elle a posé ses valises à Vieille-
Église : elle est en résidence dans la Grange de 
l’Écopôle alimentaire.

La Route des épices : 
une première mondiale 
à Vieille-Église !

Un 
éclairage 
historique 

De nos jours, les épices sont 
devenues de banals ingrédients. 
Mais il fut un temps où elles 
étaient aussi rares et chères 
que l’or.  L’historien Christian 
DEFEBVRE vous détaillera cette 
conquête des épices.

à vos agendas !
Spectacle « la route des épices »
Mar. 17, jeu. 19 & ven. 20 sept
20h - Vieille-église / Grange de l’écopôle 
alimentaire

Conférence, sam. 19 oct. 
18h30 - Nouvelle-église / salle des fêtes

Le dragon du THO
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Un musée accessible gratuitement et tout le temps. C’est le principe du site internet 
dédié à la chicorée, créé par la CCRA et la ville de Lichtervelde, avec le concours 
de l’association Des Racines et des Hommes et du CPETI. Ce projet est soutenu 
financièrement par l’Union Européenne, dans le cadre du projet Interreg. Il sera lancé 
à l’occasion de l’édition 2019 de la fête de la chicorée.

Lors de la fête de la chicorée, 
venez découvrir le musée virtuel 
dédié à notre fameuse racine !

La chicorée représente tout un pan de l’histoire de 
notre territoire. Elle est mise à l’honneur depuis près 
de 20 ans lors de la fête de la chicorée, devenue 
un événement incontournable.

Chaque troisième dimanche du mois, d’avril à 
octobre, et lors des Journées du patrimoine, des 
visites guidées de La Sécherie Delplace de Vieille-
Église (rénovée à l’initiative de la commune de 
Vieille-Église) sont organisées par l’association 
Des Racines et des Hommes. Le CPETI organise 
aussi chaque année le salon « La chicorée, ça se 
cuisine ! », où les producteurs utilisent la racine avec 
ingéniosité et gourmandise.

Mais pour faire connaître l’histoire de la chicorée, 
telle qu’elle a été vécue sur le territoire, l’idée d’un 
site internet dédié est né. Cet espace numérique 
compilera l’ensemble des ressources disponibles. 
Ce projet est réalisé en étroite collaboration avec 
les voisins belges de Lichtervelde. L’histoire des 

deux territoires est en effet liée depuis que les 
saisonniers belges venaient produire la chicorée dans 
les sécheries côté français. « Tout est pensé en lien 
avec Lichtervelde. Ce sont deux pans d’une même 
histoire, rassemblés. Le site sera bilingue, en français 
et en flamand », confirme Frédéric HUCHETTE, 
responsable du service Développement local à la 
CCRA.

Créer des échanges touristiques
Une histoire commune, passée mais toujours bien 
ancrée, existe avec Lichtervelde. Pourquoi ne pas 
en profiter pour créer des échanges touristiques ?
 « Nous avons le Platier d’Oye et la Côte 
d’Opale, ils sont à la porte de Bruges ». 
Des échanges touristiques seront mis en 
place, des circuits découverte à vélo, 
tracés des deux côtés de la frontière, 
seront par exemple proposés.

à vos agendas !
Fête de la chicorée, 
18-19-20 et 25 octobre. 

Vous voulez en savoir plus ? 
Rendez-vous à la fête de la chicorée en octobre 2019 ! 

Vous pourrez aussi accéder au musée virtuel de la chicorée 
depuis les sites internet de la CCRA  et du CPETI

www.ccra.fr
www.tourismeaudruicq-oyeplage.fr

Une sculpture  inaugurée 
à la sécherie le 19 oct.
Une sculpture est déjà érigée devant l’hôtel de ville de Lichtervelde. Elle représente un couple : un sécheur et son 
épouse. Le premier paraît bien loin : on aperçoit uniquement sa silhouette. Madame, elle, est bien présente : elle 
attend le retour de son mari, parti travailler dans les sécheries. 
Cette œuvre a donné des idées à Marie-Claude Pette, artiste locale et membre active de l’association Des Racines 
et des Hommes : pourquoi ne pas avoir son reflet, sur le territoire de la CCRA ? Cette sculpture représentera un 
sécheur bien présent, et la silhouette de son épouse, qui attend son retour. Elle est financée par l’association Des 
Racines et des Hommes, avec le soutien du Conseil Régional des Hauts-de-France et par un donateur. Elle sera 
installée devant la sécherie de Vieille-église. Inauguration prévue le 19 octobre à 17h !

La sécherie de Vieille-Église, 
zone touristique d’intérêt 
communautaire
Depuis fin 2018, la sécherie de Vieille-Église est reconnue zone touristique d’intérêt 
communautaire. Une réflexion est donc engagée pour achever le programme de 
rénovation lancé par la commune de Vieille-Église en 2013. La toiture et les briques 
extérieures avaient été rénovées ; ainsi que la charpente. L’objectif désormais : rendre 
la sécherie pleinement accessible et visitable par les groupes, notamment par la création 
d’un parking et de sanitaires. Un espace d’accueil des publics sera également aménagé 
dans le magasin à cossettes. L’association Des Racines et des Hommes organise des 
visites guidées tous les troisièmes dimanches du mois dès 10h. Tarif : 3 € (gratuit pour 
les moins de 6 ans).
La Sécherie, rue du Coupe Vent à Vieille-Église.

Les platines de la Sécherie

La sculpture « Le lien » à Lichtervelde.
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Un forage dirigé 
sous l’A16
Ces travaux sont entrepris dans le cadre de la construction 
de l’ouvrage des transports des eaux usées entre 
Offekerque et Vieille-Eglise. Ce type de travaux permet 
la pose de canalisations sans ouverture de tranchée, en 
utilisant la méthode de forage horizontal dirigé.

          Les travaux à venir
Des travaux concernant l’assainissement collectif se poursuivent dans les communes.
à Ruminghem, la rue Saint-Antoine et une partie de la rue du grand chemin de l’église seront en travaux dès septembre 2019. Les 
effluents des 39 maisons concernées seront traités par la microstation existante, dans l’attente de la construction de la nouvelle station 
d’épuration intercommunale pour le secteur sud de la CCRA. Ces travaux sont entrepris en amont de ceux prévus par la commune (réseau 
d’eaux pluviales, trottoirs et voirie). 

à Oye-Plage, rue de Touraine, des travaux de réhabilitation du réseau débuteront en septembre-octobre 2019 ; ainsi que rue du Fort 
d’Oye, en fin d’année. Rue de Touraine, une partie du réseau sera remplacée (sur 170 mètres), l’autre partie sera réhabilitée par l’intérieur, 
avec l’application d’une résine, qui permettra de restructurer le tuyau et de le rendre étanche. Les travaux au Fort d’Oye seront réalisés 
selon le même principe.

En images

Assainissement collectif 
à Nortkerque
Les travaux de la deuxième tranche d’assainissement collectif, réalisés par la 
CCRA, ont duré quatre mois à Nortkerque et se sont achevés en juillet. 
Ils permettent le raccordement de 83 habitations. Une première tranche 
avait déjà permis de réaliser 77 branchements. Dans le même temps, le 
Syndicat des Eaux d’Audruicq a remplacé les anciennes conduites et refait 
les branchements.

Un nouveau poste 
de refoulement 
à Offekerque
L’ouvrage de transfert des eaux usées d’Offekerque nécessite 
l’installation d’un nouveau poste de refoulement. Cet équipement 
est indispensable pour acheminer les effluents vers la station 
d’épuration. à l’échelle de la CCRA, il existe une quarantaine de 
postes comme celui-ci.



21n°23 - sept. 2019 - 15 comme Une

Assainissement

Construite en 2013, la station d’épuration Organica, à Vieille-Église, 
ouvre ses portes régulièrement aux collégiens. En mai dernier, les sixièmes 
du collège d’Oye-Plage ont assisté à une visite. Nous étions avec eux.

Christophe Caron, agent de la station d’épuration, mène la petite troupe en visite. 
Et il plante le décor : « L’eau sale qui sort de chez vous, nous la traitons ici pour la 
dépolluer, avant qu’elle ne rejoigne le milieu naturel ». Organica traite les eaux usées de 
six communes : Saint-Folquin, Vieille-Église, Nouvelle-Église, Oye-Plage, Saint-Omer-
Capelle et Offekerque. 

« Les lingettes, l’ennemi public n°1 ! »
Christophe leur montre l’unité de pré-traitement : « là où on retient les gros déchets qu’on 
ne peut pas traiter ». Par exemple ? « Les lingettes, l’ennemi public n°1 ! », lance 
Christophe. Qui enfonce le clou : « Faites passer le message chez vous : les lingettes, 
c’est à la poubelle, pas dans les toilettes ! » Et après ? « Nous récupérons les graisses 
par flottaison, le sable par décantation. »

« à quoi servent les plantes ? »
Rendez-vous ensuite dans l’unité de traitement, là où la boue est séparée de l’eau. Un 
bras se lève. « à quoi servent les plantes ? » Christophe explique : « Elles participent à 
l’épuration de l’eau. Elles consomment 20 % de la pollution. »
Près de 35 enfants, scolarisés en classes de sixième au collège des Argousiers d’Oye-
Plage, ont fait le déplacement ce jour-là. « On étudie le cycle de l’eau en classe, cette 
visite leur permettra de bien visualiser le cours », glisse l’enseignante qui les accompagne.
Chaque année, le service assainissement de la CCRA, gestionnaire de l’équipement, mène 
de nombreuses visites pour sensibiliser la population au développement durable.

Vous pouvez les contacter :

la semaine (aux horaires de bureau) au  03 21 00 83 88
la semaine (en dehors des heures de bureau) et le week-end au 

06 80 47 16 27 ou au 07 86 48 53 75

Un nouveau flocage 
pour les véhicules 
assainissement
Les véhicules du service assainissement arborent un 
nouveau flocage. Si vous rencontrez un problème 
concernant l’assainissement collectif (branchement bouché 
ou qui déborde…), Christophe CARON et Damien 
GUTTRIDGE assurent un service d’astreinte. 

La station d’épuration Organica  
se dévoile aux collégiens

Nouvelle station 
d’épuration : 
le maître d’œuvre 
désigné
La construction d’une nouvelle station d’épuration 
a été décidée par les élus communautaires. 
Elle traitera les eaux usées du secteur sud du 
territoire.
Trois stations d’épuration sont implantées sur le territoire 
de la CCRA : Organica, construite en 2013 à Vieille-
Église, la station de Sainte-Marie-Kerque, sortie de terre 
en 2012 et celle d’Audruicq, plus ancienne. La nouvelle 
station remplacera celle d’Audruicq et sera la plus grande 
du territoire.
Le projet a un coût prévisionnel de 4 M€. Le maître d’œuvre 
a été désigné, les travaux débuteront d’ici mai 2020. 
« Notre volonté est de créer une serre solaire, pour réduire les 
transports de boues. Celles-ci seront séchées et transformées 
en engrais, non odorant, dont les agriculteurs sont friands », 
précise Claude BOCQUELET, Vice-Président chargé des 
travaux, de l’eau et de l’assainissement.

Christophe CARON a mené la visite.



Le Plan Climat
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Des Clim’acteurs juniors 
au collège d’Audruicq
Des collégiens de 5e et de 4e du collège du Brédenarde se 
sont lancés, avec l’aide de leurs professeurs, dans le projet              
« Objectif éTer(re)nel », en faveur de l’environnement. 
Sensibles aux problèmes du réchauffement climatique, ils 
deviennent ainsi, tout naturellement, des « Clim’acteurs » 
juniors.
Dans le cadre d’Objectif éTer(re)nel, les ados ont rencontré des scientifiques, 
se sont rendus au Platier d’Oye et à Nausicaá, ont réalisé des vidéos autour 
du changement climatique… Avec un objectif ultime : se rendre sur l’archipel 
du Svalbard en Norvège. Pour cela, ils organisent des actions pour récolter 
de l’argent et réaliser leur rêve. Ils ont également organisé une « semaine de la 
mer » au collège, du 3 au 7 juin derniers. 

Ces jeunes, engagés dans une action en faveur du développement durable, 
sont des ambassadeurs tout trouvés pour le Plan Climat, lancé conjointement 
par la CCRA et Pays d’Opale.

En juin dernier, ils ont rencontré les élus. Et les enfants n’ont pas manqué 
d’idées à leur soumettre : mettre en place des navettes pour éviter d’utiliser 
la voiture et améliorer la qualité de l’air, créer plus de pistes cyclables… Ils 
souhaitent aussi devenir des ambassadeurs auprès des jeunes. « Nous faisons 
des vidéos, que nous pouvons présenter à d’autres jeunes », suggère l’une des 
élèves. Des rencontres seront à nouveau organisées pour construire le Plan 
Climat avec la jeune génération.

www.objectif-eterrenel.fr
 Objectif éTerrenelLes jeunes clim’acteurs.

Le Plan Climat Air énergie Territorial (PCAET) vise à lutter, entre autres, contre le changement climatique 
et ses conséquences, au niveau local. La loi de la Transition Énergétique pour la Croissance Verte (TECV) 
place l’échelon intercommunal comme coordinateur de la transition énergétique. L’élaboration d’un Plan 
Climat est donc obligatoire. Les Communautés de Communes de la Région d’Audruicq et Pays d’Opale 
se sont engagées ensemble dans cette démarche.
Plus qu’une photographie du territoire en termes de consommation énergétique, le Plan Climat nécessite une implication collective  : le 
changement climatique impacte la vie quotidienne de tous, de façon concrète : habitants, associations, communes. Nos déplacements, 
nos choix et pratiques alimentaires, nos gestes par rapport aux déchets… Est-ce que, collectivement, il est possible de choisir une 
autre voie ? Cela relève d’un engagement de tous.



Dans la cuisine mais aussi dans la salle de bains, dans la 
buanderie… aux quatre coins de la maison : zéro déchet ! 
Carole SPECQ, qui vit à Recques-sur-Hem, est passée au zéro 
déchet il y a bientôt 4 ans. Le déclic ? « Le film « Demain  ». 
Je me suis rendue compte qu’il était possible d’agir, à notre 
échelle ! » 
Dès lors, Carole et son mari Jean-Paul bannissent les emballages et les 
remplacent par des bocaux, où sont stockés pâtes, riz, chocolat en poudre... 
Ils privilégient aussi le « fait maison » : la lessive, le savon, le produit vaisselle… 
Ce « fait maison » a beaucoup intéressé les visiteurs, qui ont découvert les 
techniques de Carole sur les marchés d’Audruicq et d’Oye-Plage, lors de 
l’opération « J’aime mon marché ». La recette du liquide vaisselle maison ? 
C’est ici ! Transformer des chaussettes en éponge ? Possible, grâce à un métier 
à tisser : ainsi naît le « tawashi » !
Pour partager ses techniques et faire des émules, Carole anime des ateliers et 
partage son expérience au sein du groupe « zéro déchet », qui se réunit au 
Bôbar de Ruminghem. 

Plus d’infos sur le 
club « zéro déchet » du Bôbar

 sur la page Facebook : 

Le Bôbar – Ruminghem

Carole SPECQ a déjà fait du 
« zéro déchet » son leitmotiv 

Carole SPECQ sur le marché d’Audruicq.

Les initiatives locales en faveur du développement durable sont déjà bien ancrées sur le territoire de la CCRA. Exemple  : les 
Jardiniers Partageurs, nés il y a trois ans à Nortkerque et Polincove. Rencontre avec ceux qui cultivent ensemble et sans produits 
chimiques.
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Marie-Jo, Serge et Marie-Pierre s’activent dans un lopin de terre partagé, à 
Nortkerque. Ce petit bout de terrain appartient à Marie-Pierre. Il y a trois ans, 
elle a émis l’idée de le cultiver ensemble à Marie-Jo et Serge, de Polincove. 
« On a dit d’accord, on vient et on jardine tous ici », sourit Serge CAILLEUX. 
Ils sont 7 ou 8 à « partager » ce jardin, à cultiver ensemble pommes de terre, 
haricots verts, salades, tomates, artichauts, courges… Avec un leitmotiv : pas 
de produits chimiques. « Je jardine depuis tout petit, mais ici on apprend et on 
partage des façons de faire différentes de celles qu’on a connues. On veut que nos 
produits poussent le plus naturellement possible », explique Serge. La raison ? 
« On a envie de revenir à des choses saines. La nature doit être respectée. On 
veut montrer que c’est possible d’y arriver, sans faire trop d’efforts. » Marie-Jo 
abonde : « La terre retrouve sa fonction nourricière. »

Des parcelles individuelles à Polincove
Marie-Jo et Serge mettent également leur terrain à contribution à Polincove. Ils 

ont un jardin partagé mais aussi des parcelles individuelles. « Chacun a son carré 
et plante ce qu’il veut, en fonction de ce qu’il a envie de manger, précise Serge. 
Cela permet aux jardiniers, qui veulent apprendre ou qui n’ont pas de terrain à 
disposition, de manger ce qu’ils produisent ».
Quelques astuces pour jardiner « naturel » ? « On couvre le sol pour ne pas 
utiliser de produits chimiques avant de faire les semis, on cultive les patates 
sous la paille, à même la terre… » En résumé, « on essaye, on expérimente et 
on convertit les jardiniers amateurs qui le souhaitent ». Marie-Jo rebondit   :             
« Et puis, c’est génial de cultiver ensemble ! » .

Vous souhaitez 
rejoindre l’association ? 

Vous pouvez contacter Marie-Jo au : 

06 66 48 22 26

Aux jardins partagés, 
on cultive la terre 

« ensemble et 
naturellement »

Le jardin partagé de Marie-Jo et Serge à Polincove.



Vos sapins de Noël 
protègent le cordon dunaire, 
à Oye-Plage

Environnement
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Leurs épines ont roussi mais ils ont toujours fière allure, vos sapins. Après avoir quitté votre salon, ils ont été récoltés en 
porte-à-porte ou vous les avez déposés en déchèterie. Désormais, ils trônent fièrement sur le cordon dunaire à Oye-Plage, 
pour retenir le sable et limiter l’érosion.
En début d’année 2019, la CCRA a lancé pour la première fois l’opération « Mon sapin dans la dune ». Les sapins de Noël ont été récoltés en porte 
à porte, dans les 15 communes du territoire, et dans les déchèteries du SEVADEC. « Nous ne nous attendions pas à récolter autant de sapins », assure 
Julien RENAULT, vice-président chargé de l’environnement à la CCRA. 
Ils ont été posés près du blockhaus et au niveau de l’escalier d’accès à la plage des Escardines, par les Ateliers de la citoyenneté (ADLC) dans le cadre 
d’un chantier d’insertion. Les sapins doivent permettre de fixer le sable, avec leurs branchages et aiguilles. Cette méthode a fait ses preuves dans les Landes, 
sur l’île de Ré ou encore au Canada.
La CCRA se mobilise depuis une vingtaine d’années pour protéger les 11km du cordon dunaire, en proie à l’érosion. Outre les pieux et ganivelles, des filets 
coco ont été posés ainsi que des fagots, en bois de noisetier. Ces travaux sont réalisés avec le soutien technique et matériel de la commune d’Oye-Plage et 
d’Eden 62, avec le soutien financier de l’État, via la Dotation d’équipement des Territoires Ruraux.
Ces dispositifs commencent à porter leurs fruits : on constate une accumulation de sable en leur sein, ainsi qu’un commencement de végétalisation.

Les sapins ont été posés près de l’escalier 
d’accès à la plage et près du blockhaus.

Les filets coco capturent le sable.



Les services techniques de la CCRA 
au service des 15 communes

Les services techniques interviennent toute l’année, dans les 15 
communes de la CCRA.
Les agents montent et démontent les chapiteaux (installés ici pour Théâtre à la ferme), 
élaguent les arbres, assurent la maintenance de la signalétique et des containers des 
ordures ménagères, l’entretien des bâtiments communautaires (Maison Rurale, piscine 
intercommunale…), ainsi que la gestion et l’entretien du matériel communautaire. 
Ils mènent également des opérations ponctuelles, à la demande des communes. Exemple : 
rue du Gibet à Saint-Folquin, où près de 30 souches d’arbres ont été enlevées.

Infos pratiques
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La redevance d’Enlèvement 
des Ordures Ménagères
Vous pouvez payer la Redevance d’Enlèvement des Ordures 
Ménagères auprès du Trésor Public, par chèque, carte bleue, 
espèces ou directement sur le site du Trésor Public. La CCRA 
vous propose en plus le paiement par prélèvement automatique 
mensuel ou à échéance fixe.

Le prélèvement mensuel
Sur 10 mois, de janvier à octobre, une somme équivalente au 1/10e de la 
redevance de l’année précédente sera prélevée chaque mois sur votre compte.
Ce mode de paiement permet d’échelonner le paiement sur l’année.

Le prélèvement à échéance fixe
Le montant sera débité automatiquement sur votre compte en une seule fois.

Vous pouvez télécharger le règlement financier 
pour le prélèvement automatique mensuel ou à échéance 

sur notre site internet :  

www.ccra.fr / A votre service / 
La redevance d’ordures ménagères

La redevance 
d’Assainissement Collectif
Vous pouvez régler la redevance d’assainissement collectif 
par prélèvement automatique mensuel ou par prélèvement 
automatique à échéance.

Pour ce faire, l’abonné doit remplir et signer le dossier de règlement 
financier et le contrat de prélèvement automatique mensuel ou à échéance 
correspondant à sa commune et les renvoyer accompagnés d’un RIB 
original. L’abonné doit en garder une copie.

Vous pouvez télécharger le règlement financier 
et le contrat de prélèvement automatique 

sur notre site internet  :  

www.ccra.fr / A votre service / 
La redevance assainissement

Une partie de l’équipe en action.



JARDINS EN SCèNE
Un projet soutenu par la Région des Hauts-de-France et regroupant 5 intercommunalités rurales 
du Département du Pas-de-Calais.
L’Entente Territoriale, composée des Communautés de Communes Pays d’Opale, Terres des 2 Caps, Desvres Samer, Pays 
de Lumbres et de la Région d’Audruicq ouvrent leurs patrimoines naturels en mettant en scène une programmation théâtrale 
et musicale dans de beaux écrins de verdure.
Vous retrouverez du 14 au 28 septembre, des concerts, des pièces de théâtre pour un public familial dans une ambiance 
conviviale et chaleureuse.
« Jardins en scène », évènement régional, est une formule magique qui enchante chaque année un public de plus en plus 
nombreux. En liant dans une parfaite alchimie art, nature et paysage, il offre au public, à chaque édition, des spectacles 
d’exception dans les plus beaux jardins, parcs ou forêts des Hauts-de-France.
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Sorties sept - déc.

Villages à croquer
28 sept à Recques-sur-hem
5 oct à Polincove
et 12 oct à ruminghem
18h
Balade théâtralisée burlesque et potagère
Que se cache-t-il derrière le potager ? 
Des histoires d’amour, une intrigue policière, une 
aventure épique, des amitiés fidèles, des découvertes 
scientifiques, des ruses guerrières, des rivalités futiles... 
Vous le saurez en venant assister au tournage de cette 
fiction-documentaire en 3 épisodes. 
Soyez à l’heure, cheveux peignés et beaux habits, une 
partie du casting se fera sur place.
Par la Cie Articho.
Durée : 1h - Gratuit - Tout public dès 6 ans
Sur réservation au 03 21 00 83 83, places limitées.

La route des épices
17 sept – 20h 
19 sept – 20h 
20 sept – 20h
Grange de l’écopole 
Alimentaire
800 rue du Pont d’Oye 
VIEILLE-éGLISE

Théâtre international
Pendant 5 semaines, le Théâtre de l’Ordinaire 
accueillera, à la Grange, des compagnies renommées 
d’Europe, d’Asie et d’Afrique dans le cadre de son 
nouveau spectacle, « La Route des épices ». En 
tenant compte de l’Histoire et de ce que représente 
la Route des épices, pourquoi manger devient un 
combat politique ? Venez découvrir le fruit de nos 
réflexions et de nos échanges lors de cette série de 
représentations qui aura lieu à la Grange !

Durée : 1h - Gratuit 
Réservation obligatoire au 07 69 25 41 27 
ou mediadelordinaire@gmail.com
Plus d’infos sur la page Facebook de la Compagnie : 
Théâtre de l’Ordinaire
En partenariat avec le Pas-de-Calais, la CCRA, la 
DRAC et la Région Hauts-de-France.

Les spectacles

IncOgnito
11 oct à OFFEKERQUE
19h
Clowns
Ce sont deux imbéciles. Ils sont sales. Ils n’ont rien. Ils 
regardent passer le monde avec leurs yeux de traviole. 
Ils sont là, incognitos. Et comme vous aussi vous êtes 
là, ils vont en profiter. Ils vont s’amuser avec quelques 
vieilles boîtes, quelques bouts de ficelle. Et quelques 
gamins si y’en a qui traînent… Ronchons et rigolards, 
idiots mais malins, ils se moquent de l’autorité et des 
convenances, et s’amusent à casser l’insupportable 
monotonie du monde. 
Par Cie Magik Fabrik, avec Alice Wood et Romain 
Ozenne.  
Durée : 50 min. - Gratuit - Tout public dès 6 ans
Sur réservation au 03 21 00 83 83

Garden Party (musique)
Cie Le Petit  Orphéon
Chansons folk et mélodies 
dansantes s’entremêlent pour 
lancer un joyeux appel à 
l’insurrection potagère. 
14 sept.  à Ferques, min 
Biow Garden - rue Elysée 
Clais à 16h30 
Gratuit - Réservation au 
03 21 87 57 57
www.terredes2caps.fr    

Les imaginaires (musique)
Cie Le Petit Orphéon
Visites musicales du 
jardin de la maison des 
champs avec le violoniste 
Marc Gosselin et ses 
musiciens. 
15 sept. à Doudeauville 
Maison des champs - 6 
chemin de Dalle à 11h
Gratuit, sans réservation, 
infos : 03 21 92 09 09 
www.cc-desvressamer.fr   

Les naines de jardin (théâtre)
Cie l’Artisserie
Germaine et Philomène 
partent à la conquête des 
espaces verts pour y semer 
leurs graines de folies.
21 sept. à Wisques  - 
Hôtel La Sapinière à 16h
Gratuit, sans réservation,  
Infos: 03 21 12 94 94
www.cc-paysdelumbres.fr 

Freak Show (cirque)
Cie Cirq’o Vent 
Freak show est un concert au 
style déjanté, accompagné 
de numéros de cirque 
étonnants. 
21 sept à Guînes - Jardin 
de la Minoterie, 9 avenue 
de la Libération 
Gratuit, sans réservation,  
infos: au 03 21 00 83 33
www.cc-paysdopale.fr  

Villages à croquer (théâtre)
Cie Articho
Que se cache-t-il derrière 
le potager ? Des histoires 
d’amour, une intrigue 
policière…
28 sept à Recques-sur-
Hem - Verger de Maraude 
(face à la mairie) 
Gratuit sur réservation au
 03 21 00 83 83
www.ccra.fr 
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L’être recommandé
8 nov à POLINCOVE
19h
Théâtre poétique
Arti tente la difficile entreprise, à l’âge de 48 ans, de 
devenir artiste feutriste... équipé de sa boîte à couleurs, 
il s’est donné pour mission d’embellir et de coloriser 
tous les visages ternis par le gris de la morosité ambiante.
Mais aussi et surtout, sa vie ! Dans la rue, comme dans 
la vie, Arti cherche encore sa place et il restera très 
préoccupé par cette nouvelle mission qu’il s’est donné : 
trouver la femme de sa vie ! 
Ce nouveau spectacle de Carnage Productions est, 
comme d’habitude, une belle balance entre rire et 
émotion.
Par Cie Carnage Productions, avec Sébastien 
OSMONT.
Durée : 1h - Gratuit - Tout public dès 10 ans
Sur réservation au 03 21 00 83 83

sUR LES FRONTIèRES
15 nov à MUNCQ-NIEURLET
20h
Musiques traditionnelles
SUR LES FRONTIÈRES, entre France et Belgique, 
des générations de musiciens du quotidien : trouvères, 
ménétriers des villes et des villages, maîtres à danser… 
nous ont laissé des chants et danses qui ont peuplé les 
jours des  « grands de ce monde » comme du « petit 
peuple des campagnes ».
Cheminons entre Artois, Hainaut, Flandre et Wallonie, 
et dessinons de quelques traits ces répertoires mêlant 
airs à danser, chants d’amour ou de Noël, marches 
de pèlerinage et de géants… toutes choses que ces 
territoires ont en partage.
Par le collectif Sur les Frontières, avec Michel 
LEBRETON, Romuald BALLET-BAZ, Frédéric 
MATTE et Mathieu BRUNET.
Durée : 1h - Gratuit - Tout public dès 7 ans
Sur réservation au 03 21 00 83 83

Transformons LEs fruits 
de notre verger 
9 nov - de 14h à 17h
Ruminghem
Gratuit - sur réservation
Réunion d’informations animée par Géry Potte 
qui vous conseillera sur la façon de récolter et de 
conserver vos fruits de saison, de les transformer en 
jus (pasteurisé ou non pasteurisé). Il vous expliquera 
les principes de base pour faire du cidre et donnera 
quelques recettes pour réaliser des confitures et des 
pâtes de fruits.  

Les confitures originales
16 nov - de 14h à 17h
Ruminghem
Coût : 10 € - sur réservation
Atelier pratique animé par Géry Potte sur la 
confection de confitures avec des associations 
originales de fruits et d’autres ingrédients alimentaires 
naturels. à l’issue de la formation, vous repartirez 
avec votre pot de confiture. Le formateur vous  
présentera d’autres préparations à base de fruits de 
saisons.
Places limitées à 12 personnes.  
Inscriptions et renseignements auprès de : 
Laurence MARICHEZ au  03 21 00 83 83 ou 
l.marichez@ccra.fr 

STAGESAtelier cuisine 
semaine du goût
25 sept - DE 9h30 à 11h30
Guinguette bar à histoires
Audruicq
Atelier animé par Amélie - Pour les enfants de 4 à 
12 ans et leurs parents.
Une activité culinaire à partager en famille pour 
découvrir de nouveaux ingrédients, de nouvelles 
recettes et le plaisir de cuisiner ensemble.
Gratuit sur réservation au 03 21 00 83 83. 
Nombre de places limité.

Initiation massage 
bien-être enfant
9 oct - DE 10h à 11h30
salle des Rencontres 
Zutkerque
Atelier animé par Amélie - Pour les enfants de moins 
de 6 ans et leurs parents.
Intervention d’une professionnelle du centre de 
réflexologie et de bien-être de l’Audomarois.
Gratuit sur réservation au 03 21 00 83 83. 
Nombre de places limité.

Gym tendresse
23 oct et 20 nov
DE 9h30 à 11H
salle des Rencontres 
Zutkerque
Amélie vous propose un atelier gym tendresse avec 
votre enfant de 1 à 4 ans.
Gratuit sur réservation au 03 21 00 83 83. 
Nombre de places limité.

Sablés magiques de Noël
27 nov - DE 9h30 à 11H30
Guinguette bar à histoires
Audruicq
Atelier animé par Amélie - Pour les enfants de 4 à 
12 ans et leurs parents.
Encore quelques semaines d’attente avant l’arrivée du 
Père Noël ! Amélie vous propose un atelier culinaire 
et gourmand autour des sablés de Noël. L’occasion 
de confectionner en famille des pâtisseries magiques 
pour patienter avant les fêtes.
Gratuit sur réservation au 03 21 00 83 83. 
Nombre de places limité.

Déco et contes de noël
11 déc - DE 10h à 12H
Guinguette bar à histoires
Audruicq
Venez profiter d’une pause créative adaptée à l’âge 
de votre enfant ! Contes de Noël et gourmandises 
seront également au rendez-vous. 
Gratuit sur réservation au 03 21 00 83 83. 
Nombre de places limité.

aTELIERS

événement

Fête de la chicorée 2019 : 
La route des épices
18-19-20-25 oct
à Nouvelle –Église, 
Saint-Folquin,Vieille-Église & 
Offekerque
week-end festif
Cette année, embarquez sur la route des épices et venez 
(re)découvrir l’épice du Nord : la Chicorée.
À l’occasion d’un week-end festif consacré à notre 
racine préférée, un programme plein de surprises vous 
attend. Détails et programme complet sur le site Internet 

www.fetedelachicoree.fr

Renseignements et réservations au 
03 21 00 83 83

Retrouvez le programme détaillé 
sur notre site internet : 

www.ccra.fr
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